
 

-Velouté de topinambour d’Élisabeth saumon gravlax chorizo ibérique 
Ou

-Rillettes de poissons aux aromates
Ou

-Cromesqui de bœuf pesto de persil

-Lieu noir risotto de choux fleurs
Ou

-Mijoté de veau aux épices douces légumes
Ou

-Parmentier de canard

-Crumble pomme rhubarbe bio 
Ou

-Poires pochés au sirop et chocolat
OU

-Brownies aux chocolat condiments

Notre partie traiteur étant dissocié comptablement 
Règlement par chèque ou espèces

Notre sélection de vins :
-IGPB Périgord BIO sauvignon sémillon 75cl   13,8 €  

-IGPB Gascogne sauvignon 75cl  14,50 €

Minervois BIO 2019  75 cl 18,3 €
IGP Périgord Merlot Malbec sans sulfites 2018 75 cl 12,9 €

AOP Côteaux d'Aix en Provence
Pigoudet la Chapelle 75 cl  18,10 €

A EMPORTER

Entrée + Plat + Dessert – 15€
Entrée + Plat ou Plat + Dessert – 13€

Plat du Jour – 12€
En boîte hermétique  

 Formule covid 19 avec assiette couverts verre
50 cl d'eau de gamme plate ou gazeuse

Entrée plat dessert 19€
Entrée plat ou plat dessert 17€


